Consorzio di Garanzia dell'lio Extra Vergine d'0liva di Qualita

Identita visiva e accordi internazionali per sistemi di
garanzia e controllo
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Production ’
— T~
Annual average period Annual average period Difference
Production 1998/99-2001/02 2008/09-2011/12 two period
('000. ton) ('000. ton) ('000. ton)
World Total 2.542 3.009 467
UE Total 1.997 2.192 195
Share UE/ World 79% 73% -6%

Source: CEQ processing COl data
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The World production has
increased of a half a million
of tons in the last 10 years.

Less than a half of this
increase is located in the
UE production

Countries, this
demonstrates the
international development of
the olive oil croo.



World production shares

World production 000 ton Average period Share
Countries 1960/61 1961/62 1962/63 1963/64 1960/64 1960/64
Italy 380,1 393,3 289,8 538,8 400,5' 30%
Spain 463,8 360,8 315,9 638 444.,6 34%
Greece 70 215 56 208,2 137,3 10%
Others Countries 388,1 359,9 258,3 365 342,8 26%
Total world 1302 1329 920 1750 1325,3 1,0
Source: CEQ processing CO!l data H

World production 000 ton Average period Share
Countries 2009/10 2010/11 2011/12 2012/13 2009/10 2009/10
Italy 430 440 399,2 415,5 15%
Spain 1401,5 1391,9 1615 618,2 1256,7 44%
Greece 320 301 294,6 357,9 318,4 11%
Others Countries 765,5 861,1 937,2 947,4 877,8 31%
Total world 2917 2994 3246 2339 2874,0 1,0

Source: CEQ processing CO!I data
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A structural change
has occurred in the
last 50 years

among the producer
Countries.

Italy still produces
the same

quantity, but it's
shares decreases
from 30% to 15% of
the total World
production.
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Consumption °
— \
yearly average period yearly average period  yearly average period Difference two
Consumption 1968/69-1971/72 1988/89-1991/92 2008/09-2011/12 period
{'000. ton) ('000. ton) {'000. ton) ('000. ton)
World Total 1.363,3 1.748,3 2.970,0 1.606,8
UE Production countries 1.840,0 48,0
Share UE producion
countries/World total 83% 55%
Source: CEQ processing CO/l data
Only in the new market, the World
vegetable oil consumption has increased of half a
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million of tons in the last 10 years.
The European OO production
Countries have reduced their
consumption from 83% to 55% of the
World total consumption.

One of two bottles are now bought
outside the European production
Countries.



Italian Regional production

Production in ‘000 ton. Average 2011-14

Source: Ismea, Italy
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PDO production ’
~ N
Italy certificated production The 40% of PDO
[ton] and IGP of
cumulative European olive
2011 Quota __ share oil, are italian PDO

Toscano . 3885 .........825%. ... ... .325% (43).
JerradiBari 3315 ... 295% .o, 82.1%
Umbria 814 ... 72%. .......693% :
Val di Mazara 558 5.0% 74.3% 7ag%  1he ltalian tumover
Rveraligwe aon a4% . 787% of PDO Olive oil is
Garda R a18l . 37%.........824% around 85 millions a
Valli Trapanesi 239 2,1% 84.5% 84,5% year.
Dauno 218 19% ... 86.4%
Sabina 208 ..LLA8% 88.3% The share of the
Monti Iblei 200 1,8% 90,1% 90,1% first four PDO is
Othersdop . ... 1094 98% ... 100.0% 75%. The first 10
Total 11229 PDO are the 90% of

Source: Ismes processing Control Body data
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Italian commercial balance ’

®

— T~

Thousand of tons

Export 373 325 328 336 327 381 402 417 1388 411
Import 495 462 542 517 497 612 B25 599 482 666
Balance -122 <187 214 181 . 170 2831 -223 =182

-96 -2565

Thousand of euro

Export 1.228 1.353 1.125 1.169 1.015 1.166 1.237 1.271 1.376 1370
Import 1.372 1.488 1.359 1.291 1.006 1.203 1.209 1.155 1.225 1510
Balance -144 145 234 -122 =87 285861817 2141

Source: Ismea, Italy
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Italian import

e R R R Tholsant of o= ||

\TE 7

2014/201
20183 2014 | 2014/2013 2013 ; i

Olive Oil 457.668 629.084 375 1.187.827 1.466.718 23,5

Extra virgin and virgin 387.504 497.982 285  1.024.159 1.204.235 17,6

Lampante 38.586 72.134 86,9 86.834 145.161 67,2

RefiRad 31.578 58.967 86,7 76.834 117.323 50,7

Olive Pomiace Gl 24.078 37.032 53,8 36.785 43523 18,3

Gride 7.746 15.044 94,2 9.576 14.288 49,2
Refiriad 16.331 21.987 34,6 27.209 29.235

Source: Ismea, ftafy
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Olive Oil and Pomace Olive Oil Italian suppliers h

®

—

Thousand of euro

| 20130 20140 Var.%

255.284

140.730
62.815

Spain
Greece
Tunisian
Portugal
France
Morocco
Chile
Turkey
Peru
Malta
United
State
Germany
Brasil
Austria
Others

7.096
2192

1.224
9.623

129

91
127
32
2.403

558.064

295.452
25214
20.564
1.914
1.471
673
705
260
272

118
118
26

41
1.522

118,6% 641.746
-60,6% 369.740
-59,9% 155.759

189,8% 20.448
<&, 7% 4.937
-45,0% 3.318
-92,7% 22.017

110,5% 150
30,5% 347

-/7,0% 370
28,4% 181
-36,7% 0.597

1.283.130 92.2%
148.043 -60,0%
o/:e 12 -63,3%
09.071 169,3%
4.524 -8,.4%
2.597-
1.743 -47.5%
1.734 -92,1%
B635-

o84  288,6%

045 06,8%

431 16,4%

275-

257 42,1%
3.459 -38,2%

Werid | _481.746] _666.116] | 38.3% | 1.224.612] |1.510.241] | 53,3%
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Italian export k

_ Tholisard ot e

Var.% Var.%
2014 | 2014/2013 2014 | 2014/2013

Olive Ol 344752  376.794 9,3 1.296.290 1.300.617 0,3
B AL b 262131  289.389 104 1030502 1.045.207 1.4
Lamparite 14,670 10,528 28,2 38.446 26.129 32,0
Befined 67.951 76.877 131 . 227342 | 229281 09

Olive Pomace Oil 41314  33.862 18,0 79,570 69.119 13,1
Crude 12.731 634 95,0 11.176 837 92,5
Refitian 28,583 33.228 16,3 68.395 68.283

Totalb complessive 386.066| 410656 m 1,375.860| 1.369.736 m
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Olive Oil and Pomace Olive Qil Italian clients

®
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Corea del Sud
Paesi Bassi
Spagna

Messico
Sudafrica
Ecuador
Altri

71.264

43.984
25.520
26.235
33.463
7.323
14.492
8.140
6.393
6.735
6.057
5.025
4.716

4.863
3.593
4,658
3.263
3.616
1.715
1.734
1.434
78.521

Var. %

0.3%
5,9%
29,9%
28,8%
-5,5%
299,0%
6,4%
32,.0%
-22,8%
92,9%
7.5%
35,2%

65,2%
21,4%
-82,7%
29,4%
4,0%
-11,3%
0,6%
-4,5%
11.6%

—

Thousand of euro

174616
100.599
72.466
88.453
39.404
7.480
28.596
18.631
29.051
14.265
19.570
13.840

10.665
12.515
45,681
8.228
9.125
7.580
6.309
5.350
252.910

2014

168.044
101.771
83.710
81.422
38.095
31.706
27.065
23.715
21.561
20.299
18.725
16.971

15.432
13.867
11817
9.615
8.061
6.744
5.817
4.737
258.147

ssc0ss_a108s8 oanl| 175me0 sasesas

Var. %

-3,8%
1.2%
15,5%
-7,.9%
-3,3%
323,9%
-9,4%
27.3%
-25,8%
42,3%
-4,3%
21,7%

44,7%
10,8%
-74,1%
16,9%
~11,7%
-11,0%
-7,.8%
-11.5%

2,1%
I tdaRg (LB611/ 14615 14
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COMUNICATO STAMPA DEL 14 MARZO 2016
Extra vergine di qualita. Ai nastri di partenza il nuovo marchio Qverde

Si & tenuta oggi a Roma, presso I'associazione stampa estera, la conferenza stampa del
Consorzio di Garanzia per presentare l'niziativa di lancio del noto marchio Qverde nella sua nuova
veste internazionale.
Molte le novita del bollino rispetto alla precedente versione:

e Una garanzia rafforzata con controlli chimico-fisici e sensoriali nelle diverse fasi di vita fino

agli scaffali;

e uno standard di qualita con requisiti chimico fisici e organolettici ancora pit restrittivi:

e un extra vergine di origine 100% italiano:

* un accordo internazionale per affermare e promuovere nel mondo la cultura sulla qualita

dell'extra vergine.

“Continuare a tenere la testa sotto la sabbia per non vedere | progressi dei nostri concorrenti
mondiali sulla qualita dell'extra vergine e limitarsi a decantare la sola origine italiana,é un gioco in
difesa che al Consorzio di Garanzia non ci entusiasma molto” - ha dichiarato il presidente Elia
Fiorillo.
Il Consorzio non intende stare a guardare. “Intendiamo scrivere pagine nuove sulla qualita dell’olio
extra vergine - ha aggiunto Fiorillo - e fare in modo che siano gli operatori olivicoli di tutto il mondo
a riconoscerci, per competenza, cultura e esperienza quel ruolo di innovatori che é nella nostra
storia: una storia di produttori, trasformatori e di commercianti”
Secondo il Consorzio, se vogliamo che nel mondo si consumi piu olio italiano, dobbiamo produrne
di piu, molto di pil, visto che non & sufficiente per i nostri consumi e nel frattempo dobbiamo fare in
modo che il nostro prestigio non venga meno, che ovunque nel mondo si parli di qualita, o perché
si produce o perché si consuma, venga automatico il riferimento all'ltalia.
“E questa la vera scommessa - ha aggiunto Fiorillo - non quella di ripeterci allo specchio che
siamo i migliori”
“Non vogliamo adagiarci su un passato che rischia di impolverarsi in fretta - ha aggiunto il
Presidente del Ceq - vogliamo rilanciare innovando e creando valore per tutto il settore, smarcare
I'extra vergine piu pregiato, dargli una nuova identita, una nuova dimensione di consumo e
innescare un generale movimento di coscienza e di conoscenza’.
Il Consorzio ha una precisa idea di qualitd che intende comunicare e € quella di un alimento
particolarmente gustoso, con elevate proprieta nutrizionali, che vorrebbe perfettamente conservate
fino al consumatore finale.

Corso Trieste, 65 00198 Roma

T 06 8559858, 06 85381250

F 06 84086295
relazioni.esterne@ceqitalia.com
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“Chi e del mestiere - ha sottolineato Fiorillo - sa bene quanto sia rivoluzionario un progetto che ha
l'ambizione di cambiare il posizionamento di un prodotto tradizionale. Per farlo abbiamo bisogno di
convincere tutta la filiera, distributori e ristoratori inclusi, a cambiare radicalmente la cura e
l'attenzione al prodotto. Il valore differenziale rispetto agli altri condimenti deve trovare una
giustificazione oggettiva, scientifica, ma anche estetica e visiva per il consumatore”.

Per costruire valore il Consorzio Ceq intende operare a livello globale cercando alleanze in grado
di dargli quellinternazionalita che rende il suo progetto piu credibile e affidabile. “Noi italiani
abbiamo la capacita e I'esperienza per guidare una rivoluzione culturale sul valore dell’extra
vergine. Abbiamo un patrimonio varietale di primordine in grado di esprimere sfumature
sensoriali uniche e un consistente numero di grandi imprese che possono garantire quella
diffusione internazionale indispensabile per raggiungere un rilevante numero di
consumatori mondiali” - ha ricordato il Presidente Fiorillo.

Per il Ceq, la battaglia sul valore si gioca sulla qualita percepita. L'origine & una conseguenza della
qualita e se saranno le imprese italiane, grandi e piccole, a condurre il gioco sara automatico
continuare ad associare I'ltalia alla qualita. In alternativa ci attende un ruolo di comparsa, se non
un’uscita di scena.

“Ogni imprenditore olivicolo-oleario, che sia un piccolo coltivatore o una cooperativa o un
confezionatore, ha per noi un ruolo determinante nel comporre questo mosaico - ha aggiunto
Fiorillo. - Auspichiamo pertanto che ciascuno possa dare il suo contributo con una o pitl referenze
da inserire in un paniere di extra vergini di alta qualita e lavorare con noi per convertire importatori,
distributori e ristoratori sull'opportunita di cambiare registro in tema di gestione e presentazione
degli extra vergini di alta qualita”.

Marco Oreggia, curatore della rivista Flos Olei, sostiene che a livello produttivo siamo fermi e
addirittura in recessione. "L'olio non é sufficiente ai nosiri bisogni e invece di pariare di un piano
olivicolo di investimenti, ci soffermiamo sulle tonnellate tunisine che non sono certo il problema.
Dobbiamo razionalizzare le nostre produzioni e fare capire al consumatore cos’é l'extra vergine e
quali sono i suoi parametri pit significativi. Per Oreggia i media come "60 minuti" ¢i hanno
massacrato, cosi come il Nytimes. Sostiene infine che "I'ltalia continua a deprezzare il prodotto per
un totale suo immobilismo. Se prosequiremo su questa strada, scompariremo presto dal mercato”.

Pietro Gasparri, funzionario della Direzione Generale per la Promozione della Qualita
Agroalimentare del Mipaaf, sostiene che nell'ultimo periodo il Ministero sta facendo molto per il
settore, dopo un periodo di stasi. “Abbiamo finanziato 32 milioni di euro nel nuovo piano olivicolo e

anche se poco, é un segnale importante. E vero che il sistema di qualita nazionale ha avuto un

Corso Trieste, 65 00198 Roma

T 06 8559858, 06 85381250

F 06 84086295
relazioni.esterne@ceqitalia.com
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intoppo, ma siamo impegnati a scrivere nuove regole per sostenerlo. Gasparri afferma inoltre che
"il Ministero & molte attento a tutte le problematiche trattate nel corso della conferenza stampa e
approva l'iniziativa presentata dal Consorzio”.

Amparo Rambla Gil, Consigliere per I'Agricoltura, I'Alimentazione dellAmbasciata di Spagna,
ricorda che "domani a Madrid ci sara un incontro per presentare il bollino Qverde nella versione
internazionale”. Il Consigliere aggiunge che "la Spagna é il piu grande paese produttore di olio di
oliva del Mondo. Per la campagna 2015-16 la produzione superera un milione e trentamila
tonnellate. Sono circa 350 mila le aziende che lavorano nel seftore, per il 70% cooperative. L'ltalia
é il nostro primo cliente. Nel 2015 abbiamo venduto 815 milioni di euro di olio di oliva all'ltalia. In
Spagna, nellultimo periodo, abbiamo molto lavorato sulla qualita. Questa qualita vogliamo che
diventi in futuro un asset della nostra strategia. Rambla Gil ricorda che “ultimamente nella guida
Flos Olei sono stati premiati 8 produttori spagnoli. Ritiene che l'iniziativa intrapresa dai due
Consorzi premiera I'olio, sia Italiano, che Spagnolo, di altissima qualita”.

Eleonora lacovoni, Dirigente Ufficio Ortofrutta e Olio del Mipaaf, dichiara di aver accettato I'invito
alla conferenza stampa “perché si parla di dare valore all'olio extra vergine di qualita italiano".
Continua sostenendo che "non & un buon momento 0ggi per questo settore perché non stiamo
dando un’immagine rassicurante al consumatore, che viene costantemente colpito da fatti di
cronaca negativi. Ben vengano quindi iniziative come quella del Consorzio, per rilanciare il
prodotto italiano di alta qualita sui mercati internazionali e ben venga l'alleanza con la Spagna per
raggiungere tale obiettivo.". lacovoni continua sostenendo che “/'/talia deve riappropiarsi del suo
ruolo di guida nell'Alta Qualita."

Corso Trieste, 65 00198 Roma

T 06 8559858, 06 85381250
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2015’ fiscal year ended on a high note with
'ﬂportant news for the promotion of EVOO in
«of other types of cooking fats: the olive oil
producer associations QvExtra! International 3
and Consorzio di Garanzia dellOlio Extravirgine
di Qualita (CEQ Italy) reached a historic 1led
agreement on October 20th that will guarantee |
the excellence of their products through the ~ “§=%
international quality label, SIQEV. An alliance
between the world's two largest olive oil
producers working toward the common goal.
promoting high-end extra virgin olive oils ali
any individual interests. ;

=il

Craatethebrwy2013.haﬂ<sloﬁeiriﬁaﬁveof155pan-
ish companies with the aim of encouraging compatifveness
among extra virgin ofive oil producers through an unequivocal
mﬁrmbmﬂam,@&cha!hmﬁonﬂisanm—pmﬁ
privale organization that aims to promote and attach value to
EVOOs at national and intemational levels. A commitment bom
from the need to meet the growing demands of consumers in
mmasaiquaﬁmheaharxdmﬁwnﬁcﬂmandtovﬂﬁ&pmduc-
ers from Spain, Portugal, Turkey, Tunisia, Uruguay, Jordan and
France, have already joined, knowing that the best investment
ismeonecﬁectadmmnndud'gﬂ'\eb&ﬂpossiblepmduct

Fortheir part, the Consorzio di Garanzia dell'Olio Extravergine
di Qualita (CEQ Italy) is an entity that works in the interest of
the promotion and certification of quality extra virgin ofive oils
by submitting their associates to the fulfilment of very restric-
tive technical specifications in the production of their certified
oils, as well as trading requirement specifications controlied
by sampling at all stages of the process, up to shelving at
retail chains, in order o offer the consumer a guarantee of the
sensorial, nutritional and health properties of their EVOOs.

The SIQEV quality seal certifies that the high-quality oil main-
tains all its organoleptic properties and characteristics during
the entire best-before period, a bold promise created for the
oonmmer.dustonaweekaﬁersigmngmeagreennntthe
first joint-action for both entities took place at the headquariers
of the intemational retail chain Metro, in Dasseldorf, which will
be happening again throughout 2016: The Extra Virgin Olive

122 olivatessen2016

Oil Day, aimed at the Purchasing and Quality Managers of
the German company.

II Extra Virgin! Workshop Tour
SincelastMam.andpusiEdbythegrmving number of
members passionate about extra virgin ofive oils, QuExtra!
Intemational felt the need to move its headquarters to Madrid
and professionalize their management through Jorge de Saja
and his team of expert agronomic engineers specialized in
the agri-food sector.

In anomerorderofmings.metlmwgin!WomsmpTour,
camied out in collaboration with wholesaler Makro to promote
the benefits of extra virgin olive oils among Horeca sector
pmfessianalsﬂimghthpah,madehsfmmphMay
2014, at the new Makro Barajas fadiity in Madrid and ended
mid-November 2015 in the town of El Puerto de Santa Maria
in Cadiz. In total, 12 cities welcomed this initiative, taught
by Chef Firo Vazquez, that seeks to help restauranteurs in-
a’ease!hepmmabﬁtyofﬂ'reirbtmmwhuaﬁngby
way of guided tastings of the best EVOO varigtals, where the
atiendees leamt about the properties, characteristics and the
many culinary uses. A tour that will be taking place again in
2016, this time with an intemational character,

Slowly But Surely
Without leaving the intemational backdrop, the association,
which participates as a collaborator in the Board of Advisors




of the Intemational Olive Coundll (I0C) in matters of quality and
valuz chain, took advantage of the celebration of Intemational
Olive-Tree Day last Novernber 26th to appear before the organi-
zation's new executive director, Abdallatif Ghedira. Earfier, QuEx-
tral Intemational had also been at Foodex Japan Food and Bev-
erage Fair and in Olivais do Sul ol mill in Portugal, where they
taught a seminar on harvesting and pruning of super-intensive
olive groves, as they held their annual mesting.

In light of its firm commitment to elevating and adding value
to extra virgin olive ail, at the end of March, the association
took their SIQEV labelled oils o Brasilia, with the participa-
tion of chef Alberto Moya who formed future chefs and dem-
onstrated the virtues of Spanish EVOOs to different Brazil-
ian persanalities.

On a national level, QvExtra! Intemational organized a training
seminar on the culture of olive-trees and olive groves by ar-
chaeologist José Martinez Pefiarmoya at the Aceites Almenara
headquarters in Cuenca. Furthermore, they participated in the
Healthy Breakfast Event at the Congress of Deputies of Spain,
where they introduced the assodiation to the Vice-President of
the Commission for Agriculture and Food, as well as the Con-
aress Vice-President Along the same Ines, QuExtra! Intema-
tional collaborated with the Interprofesional del Aceite de Oliva
Espariol (Spanish Olive Oil Interprofessional) at the first ever
meeting on Healthy Dialogues, which took place last October,

In its effort to promote extra virgin olive oil's health benefits, the
association organized the conference ‘Oleocanthal: A Fascinat-
ing Discovery’, hosted by Dr. Gary Beauchamp, from the Monsll
Chemical Senses Center (Philadelphia, USA), who discovered
this molecule and its similarity to the functionality of ibuprofen.

After participating in the conference organized in Madrid by the
Asodiacion Empresarial de Cadenas de Restauracion Modema
(Business Association of Modem Restaurant-Chains) in Novem-
ber, on the occasion of their 20th anniversary, finally, last Decem-
ber 3rd the association organized a tasting to discover the hidden
nuances of the 20152016 EVOO harvest, caried out by expert
taster Brigida Jiménez, Director of the Fishing and Agrarian Re-
sarch and Training Institute (IFAPA in it's Spanish acronym) in
Cabra, Cérdoba. The attendees to this evant, which also indluded
a Mediterranean breakiast, were able to organoleptically discover
extra virgin ofive oils, as well as leaming about its nutritional proper-
ties and gastronomic uses.

www.gvextra.es

\
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