sector olefeola italiano en Mmater;

Franco Famian;, 9la; Riccardo Guccl, de la Universidad de Pisay presidens,
™, de la Universidad de Florencia; ¥ Maurizio Servill, profesor de Ciencia ¥ Tecnologfa de Jos

7 =, rganizado por la Acade- llevé a cabo en la ciudad de Umbria, de oliva italiano, que cuenta con 157
3 ' mia Nacional de Aceite ‘La jornada fue yn éxito y sirvig millones de olivos Plantados en
7/ de Oliva y |a ciudad de Para mostrar |ag Necesidades y prio- 1.150.000 hectareas, 540 Cultivarss

. / Spoleto, este congreso ridades, extensas y exhaustivas, de (de los cuales 200 se caracterizaa,_
conto con Ia Presencia |og diferentes Ségmentos de I3 in- por ser parte dej proyecto Olvivay |
de destacados expertos de la indys- dustria oleicola”, remarcé Riccardo 42 DOPs y una IGP. '
tria oleicola, Productores, represen- Gucci, Presidente de |5 Academia. “Los conocimientos obtenidos d=
tantes de asociaciones de calidad e Este encuentro SUpuso una opor- analisis y |a documentacion presen-
instituciones; y fue el primero de una tunidad para realizar una fotografia tadas durante esta jornada des !
serie de eventos que la Academia de la situacion del sector de| aceite  ben Jog aspectos relacionados con
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Barabino&Partners Design

Protegemos
la excelencia

El aceite de oliva encarna tradicién, historia y calidad.

Para el sector del Aceite de Oliva, Guala Closures ofrece
una amplia gama de cierres con una infinidad de posibilidades
decorativas, desarrollo de vertedores para las distintas
viscosidades de los productos y sistemas anti-goteo que
evitan el derrame de liquido en la botella.

Gracias a nuestros 60 afios de experiencia en innovacién
a través de nuestro departamento de R&D, Guala Closures
ha patentado las soluciones desarrolladas que hacen mas

seguro el consumo del aceite de oliva, evitando
la falsificacion y preservando su autenticidad y calidad.

1031 OLIO

El mas seguro
Rotura del precinto de evidencia de apertura,
una vez que se abre Ia botella
Sistema anti-goteo
Sistemas de valvulas anti-relleno
Facil aplicacién. Anclaje robusto a la botella
Exclusivo

director del Consorzio di Garanzia dell’olio Extravergine di Qualita (CEQ
wia), Mauro Meloni.

ONE WAY

Proteccion a primer nivel
crisis que esta atravesando el sector del aceite de . = « Sistema irrellenable de valvulas y bola de cristal
iva italiano; sin embargo, permiten pensar también ! + Sistema anti-goteo
1 soluciones para superar esta situaciéon”, resalté en * Mejorado el sistema anti-extraccién
1 intervencion Fabrizio Cardarelli, alcalde de Spoleto, * Cuello de botella estandar
sien senal6é que este tipo de eventos permite crear
1a base solida para el futuro.

2gun se puso de manifiesto en la jornada, en térmi- 72N
)s de produccion, Italia, por detras de Espana, es el @f Guafa C/ogures Gfoup
:gundo productor de aceite de oliva del mundo con
0.000 toneladas. Por otra parte, la produccién en
pais transalpino se ha mantenido estable en cifras
!l periodo 1990-1994, mientras que en Espafa se
t incrementado un 122,7% entre 2009 y 2013 en
mparacion con el periodo 1990-1994. En cualquier
so, paises tradicionalmente no productores como
ieva Zelanda, China, Argentina, Sudéafrica y Chile
n elevado su produccidén nacional en el mercado
ernacional.
Asimismo, el 75% de la produccion italiana procede
tres regiones: Puglia (172.000 toneladas en 2014),
tlabria (106.000) y Sicilia (41.000). Umbria, por su
rte, se sitGa en noveno lugar con so6lo 5.000 tonela-
s producidas.
En cuanto a la importacién y exportacion de aceite
oliva, Italia es también el sequndo exportador -por

www.gualaclosures.com - info@gqualaclosures.es
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Al encuentro asistieron expertos de la industria olefcola, productores, representantes de asociaciones de calidad e Instituclones itallanas.

detras del Espafa- con una media
en 2014 de 369.000 toneladas por
valor de mas de 1.200 millones de
euros. Pero también es el primer im-
portador de este producto, con
550.000 toneladas (equivalente en
valor a 1.160 millones de euros).
Parte del aceite que consume el
pais procede de Espafia, con
560.000 toneladas en 2014, seguido
de Grecia (mas de 55.000 tonela-
das), Tanez (25.000) y Portugal
(20.000). Mientras, el aceite de oliva
italiano incrementa su presencia en
paises como Estados Unidos -que
importa alrededor del 29%-, Alema-
nia, Francia y Japon.

[

JPpOortunIgdades

Los expertos reunidos en Spoleto
constataron que el futuro de los pro-
ductores italianos de aceite de oliva
y de la totalidad de la cadena de
valor oleicola sera aun peor si no
cambia la situacion actual, caracteri-
zada por un aumento de la cantidad
y la calidad del aceite de oliva pro-
cedente de los paises competidores,
con la consiguiente pérdida de cuota
de mercado de Italia.

Para evitar esta situacion, en su
opinién, debera recurrirse, inevita-
blemente, a una olivicultura moder-
na, con una elevada eficiencia y
unos costes de produccion inferiores
a los actuales. En otras palabras,
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‘es esencial que aumente la produc-
cion olivicola, a través de una ges-
tion innovadora y de plantas meca-
nizadas, que incremente el valor del
cultivo italiano”, aseguraron. Por lo
tanto, en su opinién, un proceso de
intensificacion medio del cultivo pro-
porcionara, entre otras cosas, un
aumento en el nimero de arboles
por hectéarea y el uso de riego.

Asimismo, estos expertos aboga-
ron por una reduccion de los costes
que afectan a la rentabilidad de la
mayoria de los olivareros, relaciona-
dos con la cosecha y la poda. El pri-
mero de ellos, la recoleccion, supo-
ne, de media, el 29% de los costes
de produccién, una cifra que se
eleva al 49% si se realiza manual-
mente o se reduce al 22% si es me-
canizada; mientras que en el caso
de la poda, ésta supone el 29%. Por
ello, destacaron la importancia de
reducir la incidencia de estos costes
para aumentar la competitividad de
la produccion italiana a través de su
mecanizacion.

Tal y como se subray6 en la jorna-
da, no existe un patrén unico para la
poda, ya que esta personalizada
segln las caracteristicas del olivar.
Sin embargo, se puso de manifiesto
que una poda minima o simplificada
responde a la necesidad de garanti-
zar la plena funcionalidad del arbol,
reduciendo los costes de manera

significativa y respetando las nor-
mas en materia de seguridad al re-
ducir las lesiones por caidas. Lo
mismo se aplica a la recoleccion
mecanizada, al permitir reducir el re-
siduo en la planta y, por tanto, au-
mentar su rendimiento. De esta ma-
nera, segun senalaron los expertos,
se reducen los precios, mantenien-
do la calidad del producto y volvien-
do a ser competitivos en el mercado
internacional.

Por lo tanto, se persigue construir
un valor diferencial del aceite de
oliva italiano del campo a la mesa,
destinando inversiones a investiga-
cién, innovacion y formacion, racio-
nalizando las instalaciones y sensi-
bilizando tanto a la distribucion
como a la restauracion sobre la
existencia de un nuevo patrén de
consumo que fomente la produccién
local. Asimismo, consideraron que
los eventos especificos que promue-
ven las especialidades locales per-
miten al consumidor obtener més in-
formacion sobre el producto y ser
mas conscientes de su uso.

Segun los expertos, el sector pu-
blico juega un papel fundamental
en este sentido, ya que es cons-
ciente del valor estratégico que el
sector del aceite de oliva tiene para
Italia a nivel internacional, requi-
riendo de financiacion especifica y
apoyo politico.



